¢Sabias que...?

El momento de regresar es

después de pescar. Kun Yi . ,
En China se pescan mas peces

que en cualquier otro lugar
del mundo. Muchas personas
pescan en alta mar en grandes
barcos llamados juncos. Otros
pescan en rios, lagos o
estanques.
Algunos
pescadores
bajan muy poco
a tierra.

y su hermano tienen hambre.
;Puedes imaginarte qué se
estd cocinando?

Los nifios de China comienzan
a usar los palillos tan {
pronto como pueden Qf,
sostenerlos. La palabra
china para palillo es
kuaizi, que significa
“nifos pequefios
rapidos”.

Ingredientes:
e, fresco Y limpio

jugoso
bollitas cortadas

. | pescado graf‘d
« | pimiento rojo
« | manojo de cede
« salsa dulce y agra

Método:

liente en

scado en aceite ca
dir los vegetales :
salsa dulce y agria-

Freir el pe
una sartén. Anha
picados. Cubrir con

La fruta y los vegetales son
una parte importante de la
comida.Y la apariencia de la
comida china también es
importante. La
gente con
frecuencia
esculpe flores y
hojas en la fruta
y los vegetales.




